¥ Komat Bufet Premium
Cold

Atrakcyjna prezentacja
Dostosowane do potrzeb Wielopoziomowy ukfad zapewnia idealna
Mozliwos¢ fatwego wyjecia z blatu szklanej ptyty eskpozycje produktow.
chiodniczej pozwala na zastosowanie w jej
miejscu pojemnikéw GN 2/3. Zimne powietrze
optywajace dno pojemnika zapewni
dtugotrwata swiezos¢ prezentowanym
produktom.

Agregat

Zastosowany uktad chtodniczy wysokiej klasy,
oparty jest na energooszczednych i niezawodnych
agregatach. Dzieki temu utrzymana jest stabilna
temperatura, a urzadzenie jest energooszczedne

i przyjazne srodowisku. Uktad chtodniczy
gwarantuje niskie temperatury
osiggalne: od 4 do 12°C.

Parownik
Aby zapewni¢ najwyzszy
standard higieniczny, wszystkie
parowniki stosowane przez
firme Komat pokryte

s specjalna powtoka

w procesie kataforezy.

Arktyczny design
Potaczenie podswietlonego od wewnatrz
blatu z Corianu o biatej i ciekawej strukturze
oraz mlecznego szkfa pozwolito uzyskac
niezwykty efekt wizualny, ktéry od razu

tatwosc
utrzymania czystosci

Dbajac o wygode naszych klientow

wskazuje na funkcje bufetu. Jest to propozycja zapewniliémy im tatwy dostep do wszystkich
polaczenia réznych materiatéw w spos6b element6w bufetu. Podnoszona pyta chtodnicza
harmonijny, a jednoczesnie intrygujacy. Estetyka i elegancja z hartowanego szkfa, tatwe w demontazu nastawiane

na blat szklane pétki, wygodny dostep do agregatu
ukrytego w podstawie, a takze najwyzsza jakos¢
stosowanych materiatéw sg gwarancja fatwego
utrzymania bufetu w czystosci.

Wpuszczona w blat ptyta chtodnicza oraz potki
wykonane sg z wysokiej jakosci szkta hartowanego,
ktore jest materiatem bardzo higienicznym,
umozliwiajacym fatwe czyszczenie oraz estetyczng
i elegancka prezentacje produktow.

SYSTEM PREMIUM COLD M

Innowacyjny podziat na strefy chtodzenia umozliwia utrzymanie niskich

temperatur zaréwno przy powierzchni blatu jak i na wszystkich pétkach.

System Premium Cold oparty jest na wymuszonym obiegu zimnego

powietrza, ktére dzieki nowatorskim rozwigzaniom chtodzi nie tylko j{
powierzchnie blatu i pdtek, ale réwniez schtadza bezposrednio potrawy.
Zimne powietrze otaczajace potrawy z kazdej strony stwarza idealny
mikroklimat pozwalajacy na dtugo zachowac walory smakowe

i jakosciowe prezentowanych produktéw.
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BUFETY PREMIUM - PIERWSZA KOMPLEKSOWA OFERTA W POLSCE

¥ Komat

Perfekcja w dopracowaniu szczeg6téw w potaczeniu z unikalng technologia
to gwarancja funkcjonalnosci i jakosci na najwyzszym Swiatowym poziomie.

Bufet Premium Cold Bufet Premium Hot

Bufet chtodniczy przeznaczony do prezentacji dan, ktére wymagaja Idealny do prezentacji dan cieptych.
przechowywania w obnizonych temperaturach.

Bufet Premium Neutral

Stworzony do prezentacji dain niewymagajacych szczegdlnych
warunkéw przechowywania.

Nieograniczone mozliwosci

Bufety Premium to rodzina samodzielnych bufetéw chtodniczych, grzewczych i neutralnych, ktérych konstrukcja pozwala zestawic je ze soba stwarzajac
idealna dla potrzeb lokalu konfiguracje. Bufety Premium w dowolnej kombinacji mozna ustawi¢ pod Sciang lub zestawi¢ centralnie tworzac tym samym

niezalezny bufet w formie wyspy.

Szeroki wybo6r materiatéw daje nieograniczone mozliwosci projektantom oraz pozwala na dopasowanie bufetu do pozostatych elementéw wystroju
wnetrza. Linia bufetéw Premium to nie tylko gwarancja przechowywania potraw w odpowiedniej temperaturze, ale réwniez doskonata forma
prezentacji bogatego asortymentu dan, napojéw i innych produktow.

Bufety Premium to gwarancja satysfakcji dla najbardziej wymagajacych klientéw.
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